
様式　１

提出日:
　  　

食品分類 　 商品コード 　

総　 量  

固形量

内容

の個数 　

 ｇ　数 単位 単価（円）

単　　価

　 　 　 　 写真貼付
　 　 　

販売者 担当者

住　　所 010-0061 電　　話 018-864-3201

製造者 担当者 須田貴史 　 　 　 　

住　　所 018-0604 電　　話 0184-33-3530 賞味期限 保管

　【商品の特徴及び栄養的特徴】
　

　○  製造工程表(金属探知機

　○　食品衛生監視表

　○  細菌検査表

　○ 非遺伝子組換え原料使用証明書

　【調理方法及び取扱上の留意点】 　○  残留農薬証明書

　○  その他(              )

 

無 　

アレルギー物質 牛由来

％ 該当原材料 原材料 分別・不分別 使用

エネルギー 92.5 ｋｃａｌ 5.8 秋田県

水分  ｇ 1.8 秋田県

植物 2.1 ｇ 1.8 奈良県

たんぱく質 動物 ｇ 10.8 秋田県

総量 ｇ 73.7 秋田県

脂質 0.3 ｇ 4.8 インドネシア

炭水化物 4.4 ｇ 1.3 長野県

灰分 0.7 ｇ

ナトリウム  9 mg

カリウム 　 300 mg

カルシウム 　 2 mg

マグネシウム mg

リン 75 mg

鉄 1.1 mg

亜鉛 mg

　 レチノール 0 μ g

ビタミンＡ β カロテン当量 μ g

ﾚﾁﾉｰﾙ当量 μ g

ビタミンＢ１ 　 0.08 mg

ビタミンＢ２ 　 0.5 mg

ビタミンＣ 　 mg

水溶性 ｇ

食物繊維 不溶性 ｇ

総量 ｇ

食塩相当量 ｇ

100.00

北・東北ブロック学校給食会共通様式１５０７改定

品　　名 西目産「　ぶなしめじ　」 調理形態

物 資 内 訳 書 平成23年10月13日

　

　

規　　格 バラにして1kg袋詰め

パック 備　　　　　考

食品添加物名

公益財団法人秋田県学校給食会

秋田県秋田市卸町１丁目２-２４

農事組合法人　ぬ　ま　た

秋田県由利本荘市西目町沼田字沼田465

　 　
　 　

あると言われ、血栓に起因する病気（脳卒中、心筋梗塞等）の予防効果や制ガン効果が
あげられています。

常温でいいのですが、夏場は冷蔵にて保管してください。

　【提出書類】

ぶなしめじは食物繊維、カリウム、ビタミンB2を含み、老化防止や抗アレルギー作用も確認
されています。　また、原料である大豆皮に含まれるテルペンという成分には様々な薬効が

原材料名

ふすま

大豆皮

袋を開けると　しめじ特有のにおいがしますが、特に問題ありません。
JAS規格格付けの表示(有・無)

栄養成分（１００ｇ中）
原料配合（％）

産地
遺伝子組換え

菌糸活性剤

乾燥おから

米ぬか

杉オガクズ

コットンハル

合計(100%)



様式

提出日：

様

　　　（工程中の温度、時間を明記のこと）

 

 

 

 製造工場名

担当責任者

TEL
FAX

平成23年10月13日

公益財団法人県学校給食会

西目産　ぶなしめじ 製造工程表

菌床の詰込
材料の混合、異物混入防止
常温、水分62％

菌床ビンへの詰込
常温、555～570ｇ、
所要時間　4時間

培地殺菌
100℃～119℃で7.5時間

殺菌後の放冷
85℃→15℃にして　18時間

菌床ビンへの菌接種
菌床、作業室内への雑菌混入防止
作業室　室温　15℃設定
作業時間　2.5時間

菌床の培養期
室温　20℃設定。　湿度　65％設定。
ｶﾞｽ濃度　2000～3500ｐｐｍ
培養期間　85日～95日

菌床の菌掻き
常温
所要時間　3時間

生育、芽出し期間
室温　14.5℃設定。　湿度　95％
ｶﾞｽ濃度　1500～1600ｐｐｍ
生育期間　21～23日

収穫
室温　14.5℃
作業時間　1.5時間

根切り、カット
異物混入チェック、菌糸発生チェックの
目視検品

検査、梱包
目視検品

計量、袋詰め包装
常温。
夏期は空調使用
作業時間　5時間

0184-33-3530
0184-33-3530

出荷

農事組合法人　ぬまた
須田　貴史


